20 Rozrywka

Bardzo dziekujemy za dzielenie sie
swoimi sprawdzonymi przepisamil
Autorzy otrzymujg od nas ksigzki
kucharskie mistrza kuchni
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Ciasto drozdzowe

Piotr Turudicz - Specjalista
ds. Doskonalenia Jakosci

SKLADNIKI:

+ 300 ml mleka

+ 600g maki

+ 2 jajka

+ 50g margaryny

+ 50g drozdzy

+ Niecata szklanka cukru
« Aromat arakowy

SKLADNIKI NA KRUSZONKA, JESLI

ROBISZ DROZDZOWIEC:

+ 30g mocno schtodzonej margaryny,
pokrojonej w kostke

- Maka + cukier (na oko, do momentu
wyrobienia ciasta o wtasciwe]
konsystencji)

« Wyrabiamy, az powstang drobne
okruszki ciasta

Znamy zwyciezcow konkursow!

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Odmierzy¢ 300ml mleka, delikatnie podgrzac.
Dorzuci¢ do mleka drozdze i 4 tyzeczki cukru,
dobrze wymieszac¢. Na wierzch posypac odrobine
maki, drozdze zaczng pracowac.

W osobnym naczyniu odwazy¢ 600g maki dosypac
niecatg szklanke cukru (u mnie 3/4), oraz rozto-
piong margaryne, aromat arakowy (okoto 1 matej
tyzeczki), 2 roztrzepane jajka i wczesniej wyro-
$niete drozdze (powinny podwoic¢ swojg objetosé).
Teraz czas na wyrabianie (robot okoto 10-15min), (
recznie ok12-17 min) ciasto powinno odchodzié od
naczynia.

Kiedy mamy juz ciasto, przykrywamy je $ciereczkg
i odstawiamy do wyrosniecia na ok. 1,5 godziny.
Kiedy ciasto podwoito objetos¢, czas uwolnié¢
naszag wyobraznie! Mozna wstawi¢ drozdzowca,
ktory obtednie smakuje z mastem i swojskimi
powidtami i oczywiscie kakao. Woéwczas pieczemy
w 180 C przez ok. 30 minut. Mozna zrobi¢ strucle
z makiem lub serem, albo (tym razem u mnie)
pyszne drozdzowe rézyczki z marmoladg rézang.
Czas pieczenia rozyczek, to ok. 15 = 20 minut,
wyciggamy kiedy sg pieknie zarumienione.

P.s.

Przy pieczeniu zapach jest obtedny, smacznego!

Jest nam bardzo mito zaprezentowac zwyciezcow krzyzowki oraz tamigtéwki z ostatniego wydania!
Zapraszamy po odbidr biletéw na recepcje Fabryki RMC.

Maciej Kapituta
Janusz Kubacki
Adrianna Borowska
Przemystaw Pegowski
Radostaw Strus

Krzyzowka

1. Fabryka, ktora jako pierwsza w jti wprowadzita
produkcje e-liquidéw na rynek amerykanski

2. Powinnismy go utrzymywac jesli kontakt z drugg osobg
jest mniejszy niz 1,5m

3. Ciasto, na ktéry przepis podata nam Kasia
Bieniada-Podsiadty

4. Globalny program stazowy JTI

5. Jeden ze wskaznikéw mierzony przez Dziat Jakosci

6. Produkujemy go w Fabryce RRP

7. Nazwa Programu gdzie zgtaszamy sugestie

8. Skrét wskaznika reklamaciji

9. Owady, ktore lubig tyton

10. Mierzymy jg w busie i przy wejsciu do fabryki, powin-
nismy tez w domu przed wyjsciem do pracy

11. Kluczowy produkt w procesie produkcji wyrobéw
tytoniowych
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Wytnij te strone i wrzu¢ do urny wraz z wypetnionym
kuponem konkursowym

Na wszystkie zgtoszenia konkursowe czekamy do 10.06.2020 .

Regulaminy konkursow dostepne w Dziale People & Culture,

pokdj 140, Fabryka RMC.
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KUPON KONKURSOWY - wrzu¢ DO URNY NA KANTYNIE

Imie:
Dziat:

Nazwisko:

Zmiana:

HASEO KRZYZOWKI:




